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I. MESA DE TRABAJO:  INVESTIGACIÓN Y DESARROLLO 

II. PROYECTO:    OBSERVATORIO GASTRONÓMICO 

 

III. OBJETIVO GENERAL: 

Establecer un sistema de medición para el sector gastronómico, basado en metodologías 
estadísticas y de ciencia de datos, que facilite a los sectores público y privado la toma de 
decisiones informadas y respalde al sector académico en la realización de investigaciones 
científicas. 

 

IV. OBJETIVOS ESPECÍFICOS: 

1. Actualizar y caracterizar el universo de prestadores gastronómicos. 

2. Medir la evolución de la actividad gastronómica. 

3. Identificar cambios en la estructura de la oferta de servicios. 

 

V. DESCRIPCIÓN DEL PROYECTO: 

Este proyecto tiene como propósito la creación de un centro especializado en la recopilación, 
análisis y generación de información sobre la actividad gastronómica turística en Mendoza. 
Utilizando metodologías estadísticas y de ciencia de datos, se busca ofrecer una visión 
detallada sobre la evolución de los servicios gastronómicos y el perfil de sus consumidores. 

El Observatorio permitirá a los actores del ámbito público y privado tomar decisiones 
informadas y fomentar el desarrollo del producto gastronómico mendocino. Sus actividades 
se centran en la actualización y caracterización del universo de prestadores, el monitoreo de 
los niveles de actividad mediante encuestas, la identificación de la identidad gastronómica de 
la región y la inclusión de métricas de sustentabilidad y accesibilidad. 

 

VI. ANTECEDENTES DEL PROYECTO: 

Ante la falta de datos específicos del sector gastronómico, que ha adquirido relevancia en los 
últimos años como un atractivo turístico distintivo —especialmente por la combinación de 
vino y gastronomía que caracteriza a la provincia—, el Observatorio Gastronómico del 
EMETUR se posiciona como un centro de generación, recopilación y análisis de datos sobre la 
actividad gastronómica turística de Mendoza. Este enfoque permitirá obtener una visión 
precisa de la evolución de los servicios y sus consumidores, facilitando el desarrollo del 
producto gastronómico, la medición de su impacto en la economía y en las distintas regiones 
de la provincia. 
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VII. IMPACTO ESPERADO DEL PROYECTO: 

El Observatorio Gastronómico del EMETUR en Mendoza está proyectado como un motor clave 
para el crecimiento del sector gastronómico en la región. Al reunir y analizar datos detallados 
sobre la actividad gastronómica turística, el Observatorio brindará una visión clara de las 
necesidades y oportunidades del sector, promoviendo servicios de alta calidad y una oferta 
gastronómica diversificada. Esto beneficiará tanto a los empresarios locales como a la 
economía regional y contribuirá a la preservación y promoción de la identidad gastronómica 
mendocina. 

Asimismo, el Observatorio permitirá decisiones estratégicas informadas en los sectores 
público y privado, apoyando la planificación efectiva de políticas, inversiones y estrategias de 
promoción turística. Con la inclusión de indicadores de sustentabilidad y accesibilidad, el 
proyecto fomentará prácticas gastronómicas responsables y asegurará que la experiencia 
culinaria en Mendoza sea inclusiva y accesible para todos los visitantes.  

En su conjunto, el impacto del Observatorio Gastronómico del EMETUR en Mendoza será 
fundamental para el crecimiento económico, cultural y turístico sostenible de la provincia. 

 

VIII. ESTADO DE AVANCE DEL PROYECTO: 

Se ha completado la actualización del padrón de establecimientos gastronómicos, incluyendo 
su identificación, categorización y geoposicionamiento, en colaboración con municipios 
mediante relevamientos en línea y el uso de ciencia de datos para la extracción y limpieza de 
información. 

La encuesta a establecimientos gastronómicos de 2024 se realizó en dos etapas: inicialmente 
mediante envío electrónico y, posteriormente, a través de salidas a campo en las localidades 
de Ciudad de Mendoza, Godoy Cruz, Maipú, San Martín, Luján de Cuyo, Tunuyán, San Rafael, 
General Alvear y Malargüe. 

En el siguiente link pueden acceder a toda la información del observatorio gastronómico: 

https://www.mendoza.gov.ar/turismo/gastronomia/ 

 

IX. PASOS A SEGUIR: 

• Procesamiento de los datos y elaboración de un informe con los principales resultados. 

• Actualización del informe dinámico del Observatorio. 

 

X. ORGANIZACIONES QUE INTERVIENEN: 

• EMETUR 

• AEHGA 
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XI. RESPONSABLES Y EQUIPO DEL PROYECTO: 

• Martín Guerra 

• Santiago Funes 

• Pasantes de la UNCuyo 


